醉雞

材料：

1. 土雞半隻

2. 紹興酒 (或其他酒類，選酒原則：自己不想喝的酒就不用)

3. 蔥花

4. 花椒粒

5. 生辣椒（斜切）

6. 魚露

作法：

1. 將雞塊洗淨，放入調味酒、花椒及辣椒浸泡半天以上。

2. 將雞塊連同調味汁以大火煮十分鐘，再加入少量的酒以及魚露，冷後放入冰

箱。

3. 吃時加蔥花。

