粉蒸排骨

材料：

1. 小排骨一斤

2. 上好豆瓣醬

3. 上好甜麵醬

4. 酒

5. 麻油

6. 自祥牌蒸肉粉六包

作法：

1. 將小排骨切塊，調上豆瓣醬、甜麵醬、酒、麻油，醃上一小時。

2. 將醃過的小排骨沾上蒸肉粉。

3. 先將切塊的馬鈴薯鋪在鍋底，再將小排骨置於其上。

4. 以壓力鍋煮40分鐘起鍋。

