炸小排骨

材料：

1. 小排骨肉一斤半

2. 蒜頭

3. 糖一小匙

4. 麻油一小匙

5. 胡椒粉（現磨）

6. 醬油一大匙

7. 米酒1/2大匙

8. 太白粉或蕃薯粉（用蕃薯粉炸出之小排骨會較硬脆）

做法：

1. 將材料2~7調勻做為小排骨醬汁。

2. 小排骨放入醬汁浸泡一小時。

3. 取出浸過的小排骨，均勻地沾上太白粉，以中火炸10分鐘。

