法式薄餅（crêpes） 
材料 (可做25-30個) :    
1.  水1杯 
2.  冷牛奶1杯 

3. 蛋4個 

4. 鹽1/2 小匙 

5. 麵粉1.5 杯 

6.  奶油4 大匙

作法： 

1.  將所有材料全部打在一起混勻，不可結塊，混好後放在冰箱中2小時以上。

2.  平底鍋加熱，再以刷子在鍋底刷油，加熱至鍋快起煙時離火，以近1/4杯勺 

取麵漿到鍋中, 搖至均勻覆蓋鍋底，平底鍋停在火上約1分鐘（或至背面略黃），翻過再煎30-40秒，即可起鍋。

註：混合液應很細，剛只在木棒上蓋一層，若太厚，加水再試。做出之crêpes 應

只有1/16吋厚。

