皮蛋兩湯 (草魚皮蛋湯及紫菜皮蛋湯)

A. 材料:
	1. 新鮮草魚片，約5 公分寬，一公分厚
2. 皮蛋3粒，每粒各切6-8瓣 

3. 香菜切碎 
4. 醬瓜2至3塊

5. 高湯

作法:  
1. 草魚片以米酒及太白粉攪拌。

2. 將醬瓜、高湯加水煮15分鐘。
3.  上鍋前放入草魚片，水開後關火。

4.  起鍋前放入皮蛋及香菜。



	B. 材料: 

1. 乾紫菜兩片 
2. 皮蛋3粒，每粒各切 6-8 瓣

3. 豬肉絲3兩 
4. 蔥2 根

5. 高湯

作法:

1. 豬肉切絲，以米酒及太白粉攪拌。

2. 紫菜、高湯放入水中， 煮15分鐘。
3. 起鍋前放入豬肉絲，水再開後關火。

4. 起鍋前，加入皮蛋及蔥。


