餡餅

材料（可做兩張餡餅）：
1.  中筋麵粉一斤
2.  豬絞肉一斤四兩
3.  蔥四兩
4.  醬油
5.  薑汁適量
6.  麻油適量
作法：

1.  以溫水(手下去不覺燙)和麵，放置2小時(或置於冰箱醒麵)。

2.  先捏5分鐘的絞肉，再調上調味料及蔥花。

3.  將麵團分成兩半，橄至0.4公分厚，將一半的肉餡平鋪於麵皮上。

4.  捲起來，兩頭捏起成捲，以手指捏分三至四等分，將每一小段按平攤開。

5.  煎油要略多，中至略大火。

