麻辣臭豆腐

材料:
1. 鴨血四塊切塊（鴨血愈煮愈軟，而豬血愈煮愈硬）

2. 古法臭豆腐六斤

3. 炸豬皮四兩

4. 貢丸（或魚丸）數顆

5. 韭菜

作法：
1. 將臭豆腐整塊炸黃。

2. 鍋底請參考麻辣鍋底作法。

3. 鍋底煮開後，放入鴨血塊、臭豆腐、炸豬皮及貢丸，以小火慢煮。

4. 起鍋前，放入韭菜。
