清湯牛雜

材料：

1. 牛雜一份

2. 生薑切絲

3. 胡椒粒10粒

4. 魚露

5. 當歸類

6. 米酒

7. 干貝3顆

8. 乾鮑魚2顆（先用熱水發3個小時）

作法：

1. 牛雜洗淨、川燙去血水。

2. 除薑絲外，將材料放入快鍋煮45分鐘或鍋中煮1.5小時。

3. 吃時擺些薑絲及九層塔。

