韭菜盒子

材料：

1.  中筋麵粉一斤

2.  韭菜一斤半

3.  絞肉一斤

4.  醬油

5.  麻油

做法：

   1.  韭菜切成細段和絞肉一起攪拌，再加醬油及麻油。

2.  麵粉以熱水燙麵，再加少許冷水攪和後，放置30分鐘讓麵團略醒。

3.  將麵團適度均分成數團，橄成直徑十公分麵皮。

4.  將肉餡包入麵皮。

5.  放少許油在平底鍋中加熱後，以中火將盒子煎熟。

