老啤海瓜子

材料: 
1.  海瓜子2斤

2.  奶油40克
3.  西芹三根

4.  洋蔥1個半切丁

5.  精釀啤酒一瓶（約300cc）

6.  蒜頭6顆（切末）

7.  西洋香菜（Parsley）

作法：
1.  將奶油在平底鍋中以小火融化。

2.  將芹菜丁、洋蔥丁、蒜末放入以小火煮5分鐘後，倒入精釀啤酒。

3.  待啤酒煮沸放入海瓜子，待海瓜子開口隨即關火。

4.  起鍋前加西洋香菜上桌。
